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Koordinatorle Roportaj: NOVAFOODIES proje faaliyetlerinin baslangicindan

itibaren on degerlendirme.

Projenin baslangicindaki beklentiler

Gectigimiz  Mayis  2023'te  Sevilla'da
gerceklestirdigimiz  Baslangic  Toplantisi
sirasinda, konsorsiyumun multidisipliner
profili ve projeye kathgr mikemmel altyapi
ve uzmanhk nedeniyle NOVAFOODIES
konseptinin muazzam potansiyelini
algilayabildik.

Kuskusuz, su Grinleri ve balikcilik arastirmacilari ve sirketlerine teknolojik ortaklar tarafindan
verilecek destek, onlarin yeteneklerini artiracak ve makro, mikro alg ve balik tirlerinin
surdirdlebilir Gretimi gibi projenin belirlenen hedeflerine ulasmasina katkida bulunacaktr.
Yapilacak bu Gretim, bu Grilinlerin yeni fonksiyonel gidalar ve yem Uriinlerinde kullaniimasina,
yerel kaynaklarin kullaniminin stirdiriilmesine ve ayni zamanda eko-ambalaj (iretimi gibi diger
kullanimlara yoneliktir. Ek olarak, proje icin sosyal degerlendirmeler, toplumsal cinsiyet
kapsayiciigl veya hedef gruplari ve profesyonellerin istihdam edilebilirligini gelistirmeye
yonelik egitim faaliyetleri gibi Avrupa degerlerine iliskin diger cok 6nemli hususlar da dikkate
alinmistir. Bu nedenle, bu Konsorsiyumun daha sirdirilebilir bir gida sistemine katkida
bulunmak igin sundugu araglardan ve gelismelerden gok memnunuz.



Koordinatoriin yaklasik bir yil siiren faaliyetler sonrasindaki bakis agisi.

Neredeyse bir yilin ardindan NOVAFOODIES projesinin gelismeleri konusunda iyimseriz.
Gegtigimiz Ekim ayinda Cenova'da projenin 6. ayinda gergeklestirdigimiz toplanti, projenin
baslangicindan bu yana kisa bir siire sonra bile ne kadar biliyik ilerlemeler kaydedildigini ortaya
koydu. Ornegin projeye dahil olan ciftliklerin mevcut tiretimlerinin derlenmesiyle milkemmel
bir ¢alisma tamamlandi. Bu bilgi, secilen tirlerin blylime modellemesinin devam eden
gorevleri ve Entegre Coklu Trofik Su Uriinleri Yetistiriciligi (IMTA) nin daha da gelistirilmesi igin
gerekli olmustur. Diger 6rnekler arasinda, eko-ambalajlama amaciyla yosun yetistiriimesi, plaj
kalintilarinin degerlendirilmesi, diisiik maliyetli mikroalg Giretiminin arttiriimasi ve sivi atiklarda
makroalg ekimi ile gerceklestirilen calismalar, ayrica toprak havuzlarda makroalg yetistirilerek
degeri ylksek Urlinler elde etme yer almaktadir.

Proje ortaklarindan biri olan Idener’in 6rneginde, biyorafineri siireglerinin matematiksel
modellemesinde, israil Osinografik ve Limnolojik Arastirma (IOLR) ile isbirligi icinde bakteriyel
bazli algal-polisakkarit ayristirmasi gibi ilging ilerlemeler elde ettik ve ayrica Bio-marine
Ingredients Ireland (BII) ile isbirligi icinde balk biyokitlesinden protein ekstraksiyonuyla ilgili
modelleme faaliyetlerine basladik. Ayrica University College Cork (UCC) ve The Andalusian
Aquaculture Technology Centre Foundation (CTQ) ile isbirligi icinde mikro ve makro algler igin
mikrodalga destekli kurutma proseslerinin tasarimina da odaklaniyoruz. Bunlar gelistirilen
¢alismalarin sadece bazi Ornekleri. Buna paralel olarak NOVAFOODIES ile ilgili Gretim
slreclerinin donguselligine, cevresel, ekonomik ve sosyal etkilerine ve standardizasyon
¢alismalarina iliskin degerlendirmeler de yoldadir.

Projenin ikinci yili faaliyetlerine iliskin beklentiler.

Projenin ikinci yill NOVAFOODIES hedeflerine ulasiimasinda anahtar rol oynayacak. Aslinda su
anda daha fazla gorev etkinlestirilecek ve ortaklar arasinda daha fazla etkilesim ortaya gikacak.
Gectigimiz Subat ayinda baslayan deniz yosunu ekstrakti 6zelliklerinin degerlendirilmesi ve
yeni fonksiyonel Grlinlerin formUlasyonu ve tasarimiile ilgili galismalar bunun agik bir 6rnegidir.
NOVAFOODIES'in bir diger 6nemli érnegi ise, tasarlanan Entegre Coklu Trofik Su Uriinleri
Yetistiriciligi (IMTA) sistemlerinin calistiriimasi, dogrulanmasi ve (retimin hedef Olcegine
ulasmasi ile ilgili gorevlerin baslatiimasidir. Projenin dijitallestirilmesi, projenin bu ikinci
asamasinda MarketPlace Digital platformunun ve son kullanicilar igin Uygulamanin
gelistiriimesiyle de giiclenecek. Elbette 2024 yili projeyi gliclendirecek ve konsorsiyumun
belirledigi hedeflere ulagsmak igin projenin son yilina zemin hazirlayacak.

IDENER.AI, NOVAFOODIES Coordination team

Detaylar.... mikroalg ekimi ve beklenen nutrasétik ¢orbalar.

Bitkiler, gidalarin ve ilaglarin en 6nemli kaynaklarindan biridir. Gezegendeki en eski ve en gesitli
bitki gruplarindan biri olan mikroskobik algler, cevresel acidan stirdirilebilir ve glivenli bir gida
ve ila¢ kaynagi olarak muazzam bir potansiyele sahiptir. Temel proteinler, lipitler ve vitaminler
acisindan zengin olan mikro alglerin nutrasotik potansiyeli, endustriyel ilgiyi artirmaktadir.


https://idener.ai/

Geleneksel gida mahsullerinden 10 kata kadar daha hizli biylyebilen ve ekilebilir araziye
ihtiyac duymadan mikro alg endustrisinin gelisimi ayni zamanda temel politika gerekliliklerini
de karsiliyor ve AB igin acik bir biyoekonomik firsat temsil ediyor.

AB Atlantik Arki bélgesinde yer alan irlanda, bu firsati sunabilecek olanaklara sahip olmayan
tek Uye Devlettir. Bu sorunu ¢ézmek icin University College Cork (UCC), diisiik sermayeli
yetistime ve yliksek katma degerli Grlin gelistirmeye dayall, tirlnin ilk 6rnegi olan pilot 6lgekli
bir biyorafineri sireci gelistiriyor. UCC, fototrofik ve heterotrofik olmak (izere iki yetistirme
yonteminde toplu mikro alg tretkenligini ve nutrasotiklerin verimini belirleyecektir (Sekil 1).
Yaz aylarinda acik havada yetistirme, kisin seralarda ve yil boyunca geleneksel olmayan
fermantasyon tanklari sayesinde Uretilen tim biyokditleler, yliksek katma degerli nutrasotik
corba formilasyonlarinin temelini olusturacak.

Sekil 1. UCC'de mikro alglerin fototrofik (sol) ve heterotrofik (ag") ybntemlerle yetistiriimesinde
kullanilacak reaktér ekipmani tiirleri

Nutrasotik corbalar, geleneksel gidalari yemede zorluk yasayan, cogunlukla yash, yutma
glicligi olan tliketicilerin beslenme ihtiyaclarini karsilamak lzere tasarlanacak. Bu ihtiyaclari
karsilamak icin, UCC Gida ve Beslenme Bilimleri Okulu'ndaki bilim adamlari, tretilen ¢orbalarin
besin degerini korurken, lezzeti artirmak icin mikroalg biyokitlelerinin dokusunu ve tat
ozelliklerini optimize etmek igin yliksek basingh jellestirme gibi teknikleri kullanacak. UCC, bu
sekilde modlar ve yenilikgi ylksek degerli trlin formilasyonu sayesinde, kuzeydeki AB Ulkeleri
icin mikroalg biyolojik aritma sirecinin Uretkenliginin ve ekonomik performansinin
artinlmasina katkida bulunacaktir.
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Sekil 2. Corba formiilasyonu icin mikroalg yetistirme ve rafinasyon islemlerinin semasi.

UCC, Mss Linda O’Higgins


https://www.ucc.ie/en/

NOVAFOODIES iletisim kanallarini ve halihazirda gergeklestirilen faaliyetleri kesfetmek.

NOVAFOODIES AB Projesi, paydaslarin NOVAFOODIES ana misyon ve hedeflerine deger
vermeleri ve bunlardan faydalanmalarini saglamak igin iyi iletisim ve vyayginlastirma
stratejilerinin hayati 6nem tasidigina inanmaktadir. Projenin baslangicindan bu yana bu tir
faaliyetlerde yer alan iletisim ve Yayginlastirma Ortaklari (LCl ve SPES) tarafindan temel
mesajlar ve iyi metodolojiler tanimlandi.

Oncelikle NOVAFOODIES gorsel kiti, NOVAFODIES'in ana faaliyet
alanini, yani deniz Grinleri sektoriini ve sirdurilebilirligin tim
: . yesil ydnlerini vurgulayabilecek bir logo ile donatilmistir. Dalgalar
ve damlalar igin kullanilan tiim tonlariyla mavi; deniz ortaminin

yaratabilecegi inovasyonlar da dahil olmak tizere deniz (6rnegin

1? io) yeni fonksiyonel Urinler igin), yesil renk ise slrdrilebilirlik
l/ \Q/ kavramlarini gagristirmak igin kullaniliyor. NOVAFOODIES logosu
4FOOO proje icin olusturulan tanitim malzemelerinde online ve offline

olarak gorilebilmektedir.

Cevrimici kanallar arasinda, ilgilenenler igin
NOVAFOODIES misyonu, gecmisi ve hedefleri,

proje gelismeleri, yaklasan etkinlikler ve A
-
faaliyetlerin yani sira proje koordinatoriiniin 3/5'

iletisim bilgileri de dahil olmak Uzere
NOVAFOODIES ortaklari  hakkinda  bilgi
edinebilecegi resmi web sitesi
(www.novafoodies.eu) bulunmaktadir.

Ayrica, Sosyal Medya artik iletisimde stratejik bir rol oynadigindan, miimkiin oldugunca ¢ok
sayida paydasin katthmini saglamak icin Linkedin (@novafoodiesEUProject), Twitter-X
(@novafoodies_23) ve Instagram (@novafoodies_eu) hesaplari olusturuldu.

Buna ek olarak NOVAFOODIES projesi, ortakligin hedefleri ve misyonu hakkinda bilgi vermek
amaciyla hem ulusal hem de uluslararasi diizeyde bir¢ok etkinlikte sunuldu. NOVAFOODIES,
bir yildan kisa bir sire icinde, gida bilimi ve teknolojisi alaninda lisans derecesine devam eden
ogrencilere yapilan bir sunumla, yiyecek ve icecek sektériindeki en son yeniliklerin yer aldigi
benzersiz bir etkinlik olan Madrid'deki Vigo Universitesi'nde ALIBETOPIAS 2023 ve projenin
taniiminin  yapildig Barselona'daki Alimentaria 2024 gibi ¢esitli girisimlerde yer aldi.
Hakkimizda daha fazlasini kesfetmeyi mi merak ediyorsunuz? NOVAFOODIES web sitesinde
“Haberler ve Etkinlikler” (https://novafoodies.eu/news-events/) bolimunt ziyaret edin!

Web sitemizde NOVAFOODIES'in taniim materyallerinin yani sira ciktilar ve projenin resmi
basin bilteni de mevcuttur! Web sitemizin “Medya Kosesi” bolimine g6z atin
(https://novafoodies.eu/promo-material/).

SPES - Federalimentare, Ms. Giorgia Sabbatini


https://lcinnoconsult.com/
https://spes-geie.eu/
https://novafoodies.eu/news-events/
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https://spes-geie.eu/

